Kurkuma
fermentiert & bioaktiv

Vielen Dank, dass Sie sich fiir Acurmin® ferment, die fermentierte Bio-Kurkuma, entschieden haben.
lhr Cellavent Healthcare Team mit 20 Jahren Erfahrung im Gesundheitsmarkt.

VERBRAUCHERINFORMATION

Bitte lesen Sie diese Verbraucherinformation aufmerksam
durch, da sie wichtige Informationen zur richtigen Anwen-
dung dieses Nahrungserganzungsmittels enthalt. Bei Fragen
stehen wir Ihnen gerne personlich zur Verfligung.

inhaltsstoff | Tagesmenge (2 Kapseln)

Fermentiertes Bio-Kurkuma-Pulver 1.100 mg
davon Curcuminoide 27,5mg
Fermentierter, schwarzer Bio-Pfeffer 10 mg

ZUTATEN

fermentlife® Bio-Kurkuma Pulver (fermentiert mit Lacto-
bacillus plantarum, L. brevis, L. fermentum), fermentierter
schwarzer Pfeffer. Kapselhiille: Cellulose.

VERZEHREMPFEHLUNG
2 Kapseln taglich vor einer Mahlzeit mit geniligend Flissigkeit
einnehmen, vorzugsweise je eine morgens und abends.

LAGERUNG
Kihl, trocken und lichtgeschiitzt aufbewahren.
Mindesthaltbarkeitsdatum: siehe Faltschachtel.

HINWEIS

Nahrungserganzungsmittel dienen nicht als Ersatz fiir eine
abwechslungsreiche, ausgewogene Erndhrung und eine ge-
sunde Lebensweise. Die angegebene tagliche Verzehrmenge
darf nicht tberschritten werden. AuRerhalb der Reichweite
von kleinen Kindern aufbewahren. Acurmin® ferment sollte
nicht von Schwangeren, Stillenden, Kindern unter 12 Jahren
und Personen mit Verschluss der ableitenden Gallenwege
eingenommen werden.
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@D FOOD SUPPLEMENT - CONSUMER INFORMATION
Pleasereadthisinformation carefully asit containsimportant
information on the correct use of this food supplement.

INGREDIENTS

fermentlife® organic turmeric powder (fermented with Lacto-
bacillus plantarum, L. brevis, L. fermentum), fermented black
pepper. Capsule shell: Cellulose.

RECOMMENDED INTAKE
Take 2 capsules daily before a meal with sufficient liquid,
preferably one in the morning and one in the evening.

NOTE

Supplements are no substitute for a varied and balanced diet
and a healthy lifestyle. The recommended daily intake stated
above must not be exceeded. Keep out of reach of children.
Acurmin® ferment should not be taken by pregnant women,
nursing mothers, children under 12 years of age and people
with obstruction of the bile ducts. Store in a cool, dry and
dark place. Expiry date: See package base.

Cellavent Healthcare GmbH
Am Trippelsberg 43

40589 Diuisseldorf
Deutschland

Weitere Informationen
Tel.: +49 (0)211 78176980
Mail: info@cellavent.de
Web: www.cellavent.de

Stand der Information: 03.2023

Trotz sorgfaltiger Bearbeitung keine Gewahr
fiir Satz- und Druckfehler sowie Irrtiimer.

@ INFORMATION DES CONSOMMATEURS

Veuillez lire attentivement ces informations destinées aux
consommateurs car elles contiennent des renseignements im-
portants concernant utilisation de ce complément alimentaire.

INGREDIENTS

fermentlife® curcuma en poudre biologique (fermenté avec
Lactobacillus plantarum, L. brevis, L. fermentum), poivre
noir fermenté. Envelope de la capsule: Cellulose.

CONSOMMATION RECOMMANDEE
Prendre 2 capsules par jour avant un repas avec suffisam-
ment de liquide, de préférence une le matin et une le soir.

REMARQUE IMPORTANTE

Les compléments alimentaires ne se substituent pas a une
alimentation variée et équilibrée ni @ un mode de vie sain. Ne
pas dépasser la dose journaliére recommandée. Tenir hors de
la portée des enfants. Acurmin® ferment ne doit pas étre pris
par les femmes enceintes, les meres qui allaitent, les enfants de
moins de 12 ans et les personnes souffrant d'une obstruction
des voies biliaires. A conserver dans un endroit frais, sec et a
l’abri de la lumiere. Date de péremption: voir sur la boite.
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Kurkuma
fermentiert & bioaktiv

FERMENTIERTE KURKUMA MIT FERMENTIERTEM,
SCHWARZEN PFEFFER IN KAPSELN

Tag fiir Tag ein gutes Bauchgefiihl

Flr unsere Acurmin® ferment-Kapseln wird der gesundheit-
liche Nutzen von Kurkuma und schwarzem Pfeffer durch die
natiirliche Fermentation mit Milchsaurebakterien gesteigert.
Mit Hilfe von drei natiirlicherweise im Darm vorkommender
Bakterien werden die Zellstrukturen der Kurkuma aufge-
brochen, sodass die wertvollen Inhaltsstoffe bioverfligbarer
werden. Zugleich produzieren die Bakterien synergistisch
wirksame Metaboliten wie Milchsaure, organische Sduren,
Enzyme und Glucane.

Traditionell kombiniert mit ebenfalls fermentiertem,
schwarzen Pfeffer, wird der Nutzen der Kurkuma zusatzlich
gesteigert, wobei auf potentiell problematisches Piperin in
hochkonzentrierter Form vollends verzichtet werden kann.

Was bedeutet C-14-gepriift?

Die C-14 Methode beschreibt eine aufwandige Radiocarbon-
methode, die wir einsetzen, um unser Produkt regelmafig
auf unerlaubte synthetische Zusatze zu untersuchen.

IHRE VORTEILE AUF EINEN BLICK

o Mit gesundheits-relevanten Metaboliten der Fermentation

o Mit einem breiten Spektrum an fermentierten Curcumi-
noiden

o Mit drei im Darm natiirlich vorkommenden Lactobacillus-
Stammen

o Sinnvoll kombiniert mit fermentiertem schwarzen Pfeffer
o Mit 1.100 mg fermentierter Kurkuma pro Tagesdosis

o Erhohte Bioaktivitat der wertgebenden Inhaltsstoffe durch
fermentativen Zellaufschluss

o Kontrollierte Vollfermentation fiir hdchste Produktqualitat

WAS ACURMIN® FERMENT AUSZEICHNET

Die Kraft der Fermantation

Die Fermentation pflanzlicher Lebensmittel geht mit einer
Reihe gesundheitlicher Vorteile einher. Dazu zahlen unter
anderem eine verbesserte Aufnahme von sekundaren
Pflanzenstoffen durch enzymatische Aufspaltung der Zell-
wande und den Abbau von “Anti-Nahrstoffen”.

Darliber hinaus sind fermentierte Lebensmittel vor allem
aufgrund der in ihnen enthaltenen, probiotischen Bak-
terien von Interesse. Gerade in Kombination mit dem
prabiotischen Potenzial der Kurkuma ergibt sich daraus
eine synergistische Wirkung der enthaltenen Pflanzen-
stoffe, fermentativen Metaboliten und Bakterien.

Fur Acurmin® ferment wird Bio-Kurkuma unter streng
kontrollierten Bedingungen mit den drei probiotischen
Bakterien-Stammen Lactobacillus plantarum, brevis
und fermentum fermentiert. Dabei unterlauft Acurmin®
ferment nach der Fermentation eine thermische Be-
handlung, die zur Inaktivierung der Bakterien fiihrt. Die-
ser auf den ersten Blick kontraintuitive Schritt greift eine
fundamentale Erkenntnis der Probiotika-Forschung auf:
Die Tatsache, dass inaktivierte und tote Bakterien eine
vergleichbare Wirkung haben kénnen wie lebende.

Die Griinde fiir diese Wirkung sind noch nicht abschlie-
Rend geklart, doch man geht davon aus, dass diese so-
genannten postbiotischen Bakterien nicht nur genauso
wirksam wie lebende Bakterien sind, sondern dariiber
hinaus auch sicherer.

Aufwandige Analysen fiir mehr Sicherheit

Neben den Ublichen Qualitatsparametern lassen wir
jede Charge auch gezielt auf Mineraldlriickstande,
»PAKs*, Pestizide sowie Ethylenoxid analysieren.

GARANTIERT NATURLICHE & SICHERE KURKUMA

* ok ok K

: .
*
m‘*

DE-OK0-003
Nicht-EU-Landwirtschaft

B/O

nach
£6-Oko-Verordnung

2

VEGAN

Wir helfen lhnen gerne weiter

Unter www.cellavent.de finden Sie ausfiihrliche Informationen zu den Acurmin® ferment
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Produkten. Gerne sind wir auch persoénlich fiir Sie unter +49 (0)211 78 17 69 80 erreichbar oder
Sie schreiben uns eine E-Mail an info@cellavent.de




