BIO Reisgericht mit 31% Gemiise, Frucht und
Hihnchen

Zutaten: Wasser, Karotten”, Reis™ gekocht 10%, Hihnerfleisch*
8,0%, Magermilch”, Mangos™ 4 %, Zwiebeln®, Reismehl”, Reis-
starke”, Rapsol”™ 1,3%, Apfelessig’, Gewdrze™ (Petersilie”,
Ingwer, Pfeffer*), jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat),
Eisendiphosphat.
Hinweis: Glutenfrei.

Mindestens haltbar bis: siehe Deckelrand

e 2208

*Aus biologischer Landwirtschaft.
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_ Energie k/keal 276/66 608/145
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O - davon gesdttigte Fettsduren 05g 11¢g
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Bebivita

GEMUSE-REIS MIT HUHNCHEN
NACH ASIATISCHER ART

Ve

Wichtig fir die

Blutbildung und die
EISEN

geistige Entwicklung
v salzarm - fir milden, natdrlichen Geschmack
v Alpha-Linolensaure (ALA), eine Omega-3-Fettsdure,
tragt zur Entwicklung von Gehirn- und Nervenzellen bei
v feinstickig - wichtig firs Kavenlernen
v OHNE Zusatz von Aromen,
OHNE Zusatz von Farb-* und Konservierungsstoffen*

Komplettmahizeit. Gedffnetes Glas oder bendtigte Teilmenge
im Wasserbad oder in der Mikrowelle erwarmen, kraftig um-
rihren und Temperatur kontrollieren. Nicht erwarmten Rest
verschlossen im Kuhischrank aufbewahren und am ndchsten
Tag verwenden. Zur Vierbesserung der Eisenaufnahme empfeh-
len wir zum Nachtisch Vitamin Creiche Frichte. Bitte Plastik-
loffel verwenden und priifen, ob das Glas unbeschadigt ist.
Achten Sie auf eine ausgewogene Ernahrung und gesunde
Lebensweise.
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